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VERTRAGSBESTANDTEIL
NACHHALTIGKEITS- UND UMWELTGRUNDSATZE CATERING

Stand: Dezember 2025

Die folgenden Grundsatze sind Bestandteil des Vertrages zwischen GO Gastro & Catering und
dem/der Auftraggeber:in. Sie dienen der Sicherstellung eines ressourcenschonenden,
nachhaltigen und ordnungsgemalen Veranstaltungsablaufs:

1. Energieeinsparung: Elektrische Gerate, technische Anlagen und Beleuchtung sind nur bei
Bedarf zu nutzen und beim Verlassen der Raumlichkeiten auszuschalten.

2. Raumklima: Fenster sind grundsatzlich geschlossen zu halten, um Energieverluste zu
vermeiden, aulRer eine Liftung ist ausdrucklich erforderlich.

3. Umweltfreundliche Mobilitadt: Der/Die Auftraggeber:in wird angehalten,
umweltfreundliche Verkehrsmittel zu bevorzugen und dies auch den Gasten zu
kommunizieren.

4. Bewusster Lebensmittelkonsum: Gaste sind zur bedarfsgerechten Entnahme von Speisen
anzuhalten, um Lebensmittelabfalle zu minimieren.

5. Miilltrennung: Die bereitgestellten Behalter fiir Papier, Plastik, Restmiill und Bioabfalle
sind ordnungsgemald zu nutzen.

6. Einwegvermeidung: Einwegverpackungen und -utensilien sind — soweit méglich — zu
vermeiden; Mehrwegprodukte sind zu nutzen.

7. Nachhaltige Beschaffung: GO Gaststattenbetriebs GmbH arbeitet mit
umweltfreundlichen und regionalen Lieferanten; der/die Auftraggeber:in erkennt diese
Praxis an.

8. Bewusster Umgang mit Ressourcen: Mitarbeitende des Betreibers werden regelmaRig
geschult; der/die Auftraggeber:in unterstiitzt einen verantwortungsvollen Umgang der
Gaste.

9. Ordnung und Riicksichtnahme: Die Raumlichkeiten sind sauber zu hinterlassen. Ein
respektvoller Umgang mit Mobiliar, Mitarbeitenden und Mitgdsten ist sicherzustellen.

10. Feedback: Riickmeldungen zur Verbesserung nachhaltiger MalRnahmen sind erwiinscht
und unterstitzen die Weiterentwicklung der Umweltstandards.

GO Gastro & Catering, Europaplatz 1a, A-4020 Linz, www.go-gastro.at


http://www.go-gastro.at/

